
P a s t e l  d e  c a b r a c h o c r o q u e t a s  d e  q u e s o12€ 12€

12€ 12€

e n s a l a d a  m i x t a 12€

c a m e m b e r t  f r i t o c r o q u e t a s  d e  j a m ó n

c h i p i r o n e s  a n g u l a d o s c a l a m a r e s  d e  p o t e r a  f r i t o s14€ 24€

e s p e c i a l  " L a  p o s a d a 14€

c h i p i r o n e s  f r i t o s

z a m b u r i ñ a s

c a l a m a r e s  d e  p o t e r a  e n  s u

t i n t a

14€

18€
24€

e n s a l a d i l l a  r u s a 10€

lechuga, tomate, cebolla, bonito,
espárragos, aceitunas y huevo
cocido

lechuga, tomate, cebolla confitada,
manzana, jamón, pimientos y queso de
cabra empanado

p e s c a d o s  e n  s a l s a
y  a r r o c e s  v a r i a d o s

p a e l l a s PRECIO A CONSULTAR -

-  r a c i o n e s  -

-  e n s a l a d a s  -

-  p r e c i o  * a  c o n s u l t a r -

-  S u g e r e n t e  -

-  p l a t o s  d e  c u c h a r a  -

s a l p i c ó n  d e  b o n i t o

p o t e

s a l p i c ó n  d e  m a r i s c o

f a b a d a  a s t u r i a n a

f a b e s  c o n  p u l p o   

- p o r  e n c a r g o -

f a b e s  c o n  a l m e j a s

delicia marinera

frescura del mar

22€

13€

25€

20€

20€

16€



G U L A S ,  C H I P I R O N E S  Y  S E T A S 15€

14€P I C A D I L L O  Y  S A L S A  D E  C A B R A L E S

s e c r e t o  d e  c e r d o  i b é r i c o

e s c a l o p i n e s  a l  c a b r a l e s

c a r r i l l e r a s  d e  c e r d o

i b é r i c a s

e s p a l d i l l a

 d e  t e r n e r a  a s a d a

18€

18€

14€

20€

t o r t i l l a s

e m p a n a d a s

b o c a d i l l o

p i n c h o s
* C O N S U L T A R  V A R I E D A D  Y  P R E C I O

-  s a r t e n e s  -

-  p o r  e n c a r g o -

-  c a r n e s  -

HUEVOS CON PATATAS Y.. . . . . .



D E  O R I C I O S ,  A L G A S  Y  Q U E S O

M O N T E L A R R E I N A

D E  M E R L U Z A  E N  S A L S A

f i n a l i s t a  2 0 2 2

f i n a l i s t a  2 0 2 3

t a b l a  d e  m i n i  c a c h o p o s  

a  l a  p l a n c h a d e  l a c ó n  c o n  g r e l o s

d e  z o r z a ,  b a c o n  y  q u e s od e  c e c i n a  y  q u e s o  d e  c a b r a

d e  j a m ó n  y  q u e s o

26€

29€

27€

27€

26€

26€

26€

27€

26€

26€

-  C A C H O P O S  M A R I N E R O S

-  C A C H O P O S  f i n a l i s t a s -

relleno de marisco

7ªMejor Cachopo del Mundo

Finalista Mejor Cachopo del Mundo

Chosco, cebolla confitada y queso
azul de taramundi

Chosco, grelos y queso 3 oscos

de jamón ibérico, cebolla confitada, y
queso de oscos

y queso de oscos



¡ e s t o  t e  i n t e r e s a !

¿Que es un cachopo? 

¿Que significa que el cachopo ha sido premiado
como mejor cachopo del mundo? 

El cachopo es un plato típico de la gastronomía asturiana, delicioso y contundente.
Consiste en dos grandes filetes de carne, generalmente de ternera, rellenos de jamón y
queso, y luego empanados y fritos. 
El resultado es una deliciosa combinación de sabores y texturas, con el exterior crujiente y
dorado, y el interior jugoso y lleno de sabor. Es un plato que se sirve acompañado de
patatas fritas y ensalada, y es perfecto para compartir debido a su generoso tamaño.

Haber sido premiado en la Guía del Cachopo es un reconocimiento destacado para un restaurante
que ha demostrado excelencia en la preparación de este plato típico de la cocina asturiana. 

La Guía del Cachopo es la guía más completa de los lugares donde se puede degustar este plato de
la cocina típica asturiana que reúne los mejores establecimientos tanto en Asturias como en otras
provincias e incluso países del mundo donde se puede degustar este delicioso manjar.

La guía otorga premios a aquellos restaurantes que han destacado por ofrecer un cachopo
excepcional en términos de sabor, calidad de la carne, relleno, guarnición y otras características
importantes. Además, se valora la presentación del plato, el servicio al cliente y el ambiente del
local.

Los premios de la Guía del Cachopo son un reconocimiento a la dedicación y pasión de los chefs y
restaurantes que se esfuerzan por ofrecer una experiencia culinaria única y auténtica. Estos
galardones aumentan la reputación y prestigio del restaurante, atraen a más clientes y dan
visibilidad a su talento gastronómico.

Ser galardonado en la Guía del Cachopo significa ser reconocido como uno de los mejores en la
preparación de este plato icónico, y es un orgullo para cualquier establecimiento formar parte de
esta prestigiosa selección. Los premios impulsan la competencia sana entre los restaurantes,
promoviendo la mejora constante y la innovación en la cocina asturiana tradicional. 
¡Una distinción que enorgullece y deleita a los paladares más exigentes!


